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1. Messungen 2015-2017

Auswertungs-
Workshop

Food Waste

Messungen
Merkblatt

fur andere
Betriebe




Erfassung Lebensmittelverluste

Alterszentrum: Dorflinde Woche vom (Datum):  07.09.2015 Aufenthaltstage (AT): 888
Montag | Dienstag | Mittwoch | Donnerstag | Freitag | Samstag | Sonntag |
Was Von wem kg kg kg kg kg kg kg
Tellerriicklauf KundInnen (Speisesaal) 2.700 2.200 2.400 3.300 5.000 2.600 3.500
Milch und Café Kundinnen (Speisesaal) 7.600 8.300 3.600 10.000 6.800 6.300 6.100
Tellerricklauf Personal 0.000 0.000 0.000 0.000 0.000 0.000 0.000,
Milch und Café Personal 0.000 0.000 0.000 0.000 0.000 0.000 0.000
Cafétéria Gaste (Kundinnen, Personal) 0.000 0.000 0.000 0.000 0.000 0.000 0.000
Anzahl Mitarbeitende, die ein Frihstick konsumiert haben 0 0 0 0 0 0 0
Was Von wem kg kg kg kg kg kg kg
Tellerriicklauf KundInnen (Speisesaal) 7.700 10.900 8.300 8.030 6.400 3.300 4.600
Milch und Café Kundinnen (Speisesaal) 5.200 7.000 2.200 4.130 4.000 7.200 5.600
Tellerrticklauf Personal 0.000 0.000 0.000 0.000 0.000 0.000 0.000,
Milch und Café Personal 0.000 0.000 0.000 0.000 0.000 0.000 0.000
Cafétéria / Restaurant Gaste (Kundinnen, Personal) 0.300 1.200 2.100 1.070 0.300 2.200 1.900|
Anzahl Mitarbeitende, die ein Mittagessen konsumiert haben
Was Von wem kg kg kg kg kg kg kg
Tellerrucklauf Kundinnen (Speisesaal) 4.700 3.600 3.000 4.330 3.680 2.900 3.600
Milch und Café Kundinnen (Speisesaal) 9.900 4.500 9.000 9.510 6.000 4.300 5.000
Tellerrticklauf Personal 0.000 0.000 0.000 0.000 0.000 0.000 0.000
Milch und Café Personal 0.000 0.000 0.000 0.000 0.000 0.000 0.000
Cafétéria / Restaurant Gaste (Kundinnen, Personal) 0.000 0.000 0.000 0.000 0.000 0.000 0.000,
Anzahl Mitarbeitende, die ein Nachtessen konsumiert haben
Was Von wem kg kg kg kg kg kg kg
Rustabfélle Kuche 3.600 9.665 2.422 3.000 9.200 4.650 3.300
Nicht mehr verwertbare LM Kuche, Cafétéria / Restaurant 3.775 17.660 1.800 3.120 4.200 4.200 0.100,
Bankett Personal, Gaste 0.000 0.000 0.000 0.000 0.000 0.000 0.000
anderes Kaffeesatz 1.520 1.420 2.000 2.642 2.300 2.600 1.800
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Pflegezentren
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Lebensmittelabfalle in Pflegezentren der Stadt Zurich

Lebensmittelabfalle gesamt pro Pflegetag (kg). Durchschnitt von 2 Wochen

0.5

0.45

04

0.35

0.3

0.25

0.2

0.15

01

0.05

2015
® 2016
® 2017

Bachwiesen

Entlisberg

Gehrénholz

@® 2018
@® 2019

Kaferberg

Mattenhof

Bombach Durchschnitt Pflegezentren

Pflegezentrum



2. Messungen 2018

Auswertungs-
Workshop

Food Waste
Messungen

Workshopserie
Community of
Practise







Auswertung Foodwaste

Montag
bis Sonntag
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Top Loss Reasons (Value)

Uberproduktion: CHF1'015
Tellerriicklauf: CHF70
@ Produktionsmiill: CHF37
@@ Haltbarkeit: CHF14

Top Loss Reasons (Weight)

Uberproduktion: 225 kg

Produktionsmuli: 53 kg
@8 Tellerriickiauf: 32 kg
@ Haltbarkeit 4 kg

die wichtigsten
Kategorien

Top Waste Foods (Value)

Getranke
Milchprodukis
Saucen und Suppen

Friichte und Gemiise
Fleisch - Fisch -
Gefligel

Beilagen
Tellemicklauf
Abendessen

Brot und Cerealien
Tellerrickiauf
Mittagessen
Sissspeisen
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AZ Dorflinde

Erhebung der Lebensmittel Abfalle fur den Zeitraum vom 0511 - 11.11.2018

Hallo Dorflinde Team

Die Woche 2 ist durch und lhr seid sicher gespannt, wie es im ersten Vergleich aussieht.
Was man vorwegsagen kann ist, dass lhr gut gearbeitet habt die letzte Woche. Bitte gebt
das dem ganzen Team so weiter, um sie noch mehr zu motivieren.

In der Grafik konnt Ihr sehen, dass der Wert der gesamten Abfalle 635.19 Fr. betragt. Das
entspricht 214 40 Kilogramm Abfall. Dem gegeniber ist ein Total von 1435 Gasten.
Schauen wir auf den pro Kopf Wert. Das waren dann 0.45 Fr. oder 0.150 Kg pro Gast.
Somit habt Ihr den Abfall pro Gast gesenkt und zwar um 0.017kg/Gast. Das entspricht gut
10%. Das ist eine gute Leistung.

Es zeigt aber auch an Hand der Zahlen, dass |hr euch in der zweiten Woche schon sensibler
mit dem Thema Abfall ausemandergesetzt habt MNebenbel hoffe ich auch, lhr konntet schon
etwas mit rnemen T| ps de Mocheanfanger

etranke” macht immer noch rund ein Drittel der gesamten Abfalle aus. Versucht da etwa
zurdckzufahren. Vergesst aber nicht die Kommunikation mit den Bewohnern, dass sie beil
Bedarf noch mehr bestellen dirfen, da lhr das nicht mit dem Ziel macht Geld zu sparen,

smndem dass Ihr Euch gegen Lebensmlttelversr::hwendung einsetzt. Und darum etwas

Wittagesse i ' | Assermanzupassen, vergesst
dann aber nicht den Produktionsplan dementspreehend anzugleichen, sonst verschiebt sich
der Abfall einfach und das wollen wir ja nicht.

Bei Punkt 3 Friachte und Gemiise” ist klar der Rastabfall dominat. Ihr habt aber auch einen
Anteil Uberproduktion. Also versucht etwas weniger zu produzieren, dabei wird sich
gleichzeitig auch der Produktion-Muhl verringern.
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